LEDbar-HeD 4Meat

Caratteristiche
Alimentazione 24Vdc
Efficienza Luminosa 145 Im/w

Indice Resa Cromatica (CRI) 90

LED smd 2538
N.LED/mt 160
Emissione Luminosa 60°-120°
Potenza 8,3 w/mt

Connessione

Jack Plug 3,5 mm, uscita cavo

Temperatura Lavoro -20°C ++45°C
Profilo Alluminio
PMMA semi-opale e opale,
Copertura lente 60°
Opzioni

Sistema di alimentazione modulare con distributore 4-Split

Connessione continua tra due barre tramite accessorio

Tre tipi di profilo disponibili, altri modelli possono essere forniti su

richiesta del Cliente

Barre a Led ad alta efficienza

illuminazione di espositori refrigerati
per supermercati, gastronomie,
macellerie,

I LED specifici per gli espositori refrigerati, grazie al particolare
tipo di tecnologia adottata, garantiscono:

Maggior durata del ciclo di vita del prodotto: la serie 4Meat ¢ ideale
per le applicazioni alimentari, il cibo esposto dura di piu;

Esposizione dei prodotti piu accattivante con colori piu vividi e
brillanti: I'occhio del Cliente rimane soddisfatto e invogliato
all'acquisto.

Lilluminazione tradizionale favorisce la decolorazione della carne
modificandone il colore naturale ed incrementando la crescita dei
batteri. La ricerca ha dimostrato che i consumatori proiettano la
percezione della tenerezza, del sapore, della succosita del pezzo
di carne, nonché buono stato di conservazione, sul suo colore e
sull’aspetto visivo. Cid accade principalmente nel reparto
gastronomia.

Lente 60° V4
Jack plug

~~" Cover opale
ingresso cavo

Modelli disponibili:
da 200mm a 2000mm
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